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สารบัญสัญลักษณและคํายอ  

 
Hold up  คือ ปริมาณขาวเปลือกท่ีอยูในหองอบ, kg 
A  คือ พื้นที่หนาตัดของแผนกระจายอากาศ, m2 

L  คือ ความสูงเบดในหองอบแหง, m 
  pρ   คือ ความหนาแนนปรากฏของเมล็ดขาวเปลือก, kg/m3 

F  คือ อัตราการปอนของเมล็ดขาวเปลือก, kg/minute 
t  คือ เวลาท่ีเมล็ดขาวเปลือกอยูในหองอบแหง, minute 

1L   คือ ความสูงเบดนิง่, m 

1ε   คือ สัดสวนชองวางอากาศของเมล็ดขาวเปลือกขณะเบดนิ่ง 
Power  คือ กําลังงาน, W    
∆P  คือ ความดันรวมท้ังระบบ, Pa 
Q  คือ อัตราการไหลในระบบ, m3/s 
C  คือ ความรอนจําเพาะของอากาศแวดลอม, kJ/kg oC 
ρ a  คือ ความหนาแนนของอากาศแวดลอม, kg/m3 
Qa  คือ อัตราการไหลเชิงปริมาตรของอากาศแวดลอม, m3/s   
Ta  คือ อุณหภูมิอากาศแวดลอม, oC    
Tmax  คือ อุณหภูมิท่ีใชในการอบแหง, oC 

aPΔ   คือ ความดันลดท่ีแผนกระจายอากาศ, Pa 

dPΔ   คือ ความดันลดท่ีแผนตะแกรงดกัฝุน, Pa 
PΔ   คือ ความดันลดในเบด, Pa 

hD    คือ เสนผานศูนยกลางไฮโดรลิค, m 
A  คือ พื้นที่หนาตัดรูปส่ีเหล่ียม, m2 

P  คือ ความยาวดานท้ัง 4 ดาน, m 
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 ฎ

 
สารบัญสัญลักษณและคํายอ (ตอ) 

 
ρ   คือ ความหนาแนนของอากาศรอน, kg/m3   

V  คือ ความเร็วของอากาศภายในทอ, m/s 
D  คือ เสนผานศูนยกลางของทอท่ีอากาศไหลผาน, m 
ε   คือ คาความขรุขระของผิวภายในทอ, m 
μ   คือ คาความหนดืของอากาศรอน, N.s/m2 

θ   คือ คามุมของทอท่ีลดลงหรือเพ่ิมข้ึน 
Din  คือ เสนผานศูนยกลางทางเขา 
Dout  คือ เสนผานศูนยกลางทางออก 

  PΔ   คือ ความดันลดลงของอากาศ, Pa 
f  คือ แฟคเตอรความเสียดทาน 
k  คือ แฟคเตอรความสูญเสียรอง 
L  คือ ความยาวทอ, m 
Q  คือ อัตราการไหลของอากาศท่ีไหลผานเบด, m3/s 
V  คือ ความเร็วของอากาศท่ีผานเบด, m/s 
A  คือ พื้นที่หนาตัดของเบดท่ีอากาศไหลผาน, m2 

PΔ   คือ ความดันลดลงของอากาศในหองอบแหง, Pa 

tρ   คือ ความหนาแนนจริงของเมล็ดขาวเปลือก, kg/m3 

aρ   คือ ความหนาแนนของอากาศลอม, kg/m3 

g  คือ ความเรงอันเนือ่งมาจากแรงโนมถวงของโลก, m/s2 
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 ฏ 

 
สารบัญสัญลักษณและคํายอ (ตอ) 

 
w.b. คือ wet basis 
d.b.  คือ dry basis 
kg   คือ kilogram 
m  คือ meter 
min  คือ minuter 
mm  คือ millimeter 
m2  คือ square meter 
m3   คือ cubic meter 
N  คือ newton 
kg/m3  คือ  kilogram per cubic meter 
kg/kmol  คือ kilogram per  kilomolecular 
kg/h  คือ kilogram per hour 
kg/s  คือ kilogram per second 
kJ/kmol  คือ kilojoule per kilomolecular 
kJ/kg  คือ kilojoule per kilogram 
m2/s  คือ square meter per second 
m/s  คือ meter per second 
mm/s  คือ millimeter per second 
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